
日曜日ディナー限定
Cold Dishes Chef’s Special 

王朝名物窯焼き叉焼
Dynasty’s signature oven-roasted char siu pork 

蒸し鶏のスパイシーニラソース
Steamed chicken with scallion ginger sauce 

愛知県産春キャベツの中華風コールスロー
Spring cabbage coleslaw

鰹の炙り焼き 中華ドレッシング
Seared bonito with Chinese dressing

Hot Dishes
大海老のチリソース
Prawns in chili sauce 

大海老のホットマヨネーズ
Prawn fritters with warm mayonnaise sauce

帆立貝と春雨のガーリック蒸し
Steamed scallops with garlic and vermicelli

香港式旬魚の葱生姜蒸し
Hong Kong-style steamed seasonal fish with scallion, 
ginger, and special soy sauce

黒酢の酢豚
Sweet and sour pork with black vinegar 

鶏肉のオーブン焼きXO醤風味
Roast chicken with XO sauce

四川麻婆豆腐
Sichuan mapo tofu 

蟹爪肉と海老すり身の揚げ物
Deep-fried crab claws stuĩed  with minced prawns 

彩り野菜の美浜の塩炒め
Colorful vegetables stir-fried with Mihama salt 

アサリと春玉葱の塩焼きそば
Stir-fried noodles with clams and spring onion

桜海老と浜名湖青海苔の炒飯
Stir-fried rice with sakura shrimp and Hamana lake aonori

北京ダックと黄韮入りスープ
Peking duck and yellow chive soup

あいちのかおり
Aichi-no-kaori steamed rice

お一人様一回限り
蝦夷鮑の煎り焼き 黒豆味噌ソース
Roasted Ezo abalone with black bean miso sauce

又は

国産牛の煎り焼き 黒豆味噌ソース
Seared Japanese Beef with black bean miso sauce

ボイルズワイガニ
Boiled snow crab 

フレッシュストロベリータルト
Fresh strawberry tart

Live Station

北京ダック
Peking duck

王朝特製担々麺
Dynasty original Tantan noodles

三色小籠包
3 kinds of xiao long bao

Dim Sum

海老蒸し餃子
Steamed shrimp dumplings

豚肉焼売
Siu mai

Dessert
あまおう苺ロールケーキ
Amaou strawberry roll cake

苺のタピオカココナッツミルク
Strawberry tapioca coconut milk

正宗木桶杏仁豆腐
Almond jelly

マンゴープリン
Mango pudding

ライチ
Lychee

中華焼き菓子
Chinese style baked sweets

揚げ胡麻団子
Deep fried sesame ball


