
 

【ランチ限定コース】 

山珍海味 

 
王朝特製冷菜 

 

ツバメの巣入り蟹肉のスープ 

 

北京ダック 

 

蒸し点心三種 

 

 岐阜県八百津町内堀醸造臨醐山黒酢の酢豚 冬野菜を添えて 

または  

大海老のチリソース煮込み トリュフ入りスクランブルエッグと豆苗と一緒に 

 

 

浜名湖産青海苔香る海の幸の中華粥 

 

 

皇杏を使った正式杏仁豆腐に旬のフルーツをたっぷりと 

揚げゴマ団子 

 

￥8,000 

 

食物アレルギーをお持ちのお客様は、どうぞご遠慮なくレストランマネージャーまでお申し付け下さい。 

 



 

恩恩愛愛 

 

王朝特製冷菜 
Assorted Dynasty appetizers  

 

 

柚子香る淡雪仕立ての蟹肉と豆腐のスープ 

 

 

北京ダック 法蓮草クレープとタルト仕立て 

 

 

大海老のチリソース煮込み トリュフ入りスクランブルエッグと豆苗と一緒に 

 

牛サーロインの湯引きを 葱油醬油で 烏賊と紫蘇の水餃子とロメインレタスと共に 

 

浜名湖産青海苔香る海の幸の中華粥 

 

 

皇杏を使った正式杏仁豆腐に旬のフルーツをたっぷりと 

中国茶香る塩クッキー 

 

￥12,000 

食物アレルギーをお持ちのお客様は、どうぞご遠慮なくレストランマネージャーまでお申し付け下さい。 



百年好合 

 

食前のお愉しみ 

王朝特製前菜盛り合わせ 

 

鮑とコニッシュジャックの上海蟹ソース煮込み アンクルート仕立て 

 

北京ダックカービングサービス 

 

イセエビをお好みの味付けで 

香港式金目鯛の葱生姜蒸し 

 

黒毛和牛サーロインとロメインレタスの巻物 黒豆味噌ソースで 

 トリュフの香る鮑のリゾット仕立て フォアグラのフランと共に 

王朝特製デザートを心行くままに 

 

￥25,000 

 

食物アレルギーをお持ちのお客様は、どうぞご遠慮なくレストランマネージャーまでお申し付け下さい。 
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