
中国料理「王朝」 ランチビュッフェ 
5 月 15 日（木）～8 月 20 日（水） 

平日：大人 6,500 円 / 子供(6 歳～12 歳) 3,000 円 / 子供(0～5 歳)無料 

土日祝：大人 7,500 円 / 子供(6 歳～12 歳) 4,000 円 / 子供(0～5 歳)無料 

 

【前菜】 

北京ダック 香港式・シンガポール式 2種類の味噌 

王朝特製窯焼きチャーシュー 

国産レモンのレモンチキン 

クラゲと色々野菜の和え物 

揚げナスの油淋ソース漬け 

フレッシュベジタブル 

ガスパチョドレッシング 

 

【点心】 

小籠包、エビ蒸し餃子、韮入りの蒸し肉餃子、中華ちまき 

 

【メイン】 

エビのチリソース 

エビのホットマヨネーズ 練乳マヨネーズとマンゴーマヨネーズと共に 

干し海老と叉焼入り焼き大根餅 

四川麻婆豆腐 おとうふ工房いしかわ「至高のもめん」 

彩り野菜の美浜の塩炒め 

冬瓜の蟹肉餡かけ 

夏野菜の酢鶏 赤酢のソース 

放し飼い卵とカラフルトマトの炒め物 

海の幸入り八宝菜 国産オイスターソースで おこげと共に  

香港屋台風焼きそば 大磯屋の深蒸し麺 

豆乳入りクリーミーコーンスープ 

蒸し鶏入り中華粥 

愛ひとつぶ 

 

※限定メニュー  

平日・・・豚肉とゴーヤの黒豆味噌蒸し、放し飼い卵の豊橋青じそと篠島しらすの炒飯 

土日祝日・・・冷麺ステーション、経産和牛サーロインの BBQ ソース炒め、放し飼い卵の鰻と守口漬けの炒飯 葱と生わさび 

 

【デザート】 

正宗木桶杏仁豆腐、香港名物 冷たいマンゴスープ、愛玉子と西瓜のフルーツポンチ 

ライチのテリーヌゼリー、揚げ胡麻団子、台湾名物パイナップルケーキ 

 

 
４種類の日替わりドリンクを飲み放題でご用意しております。 


