
中国料理「王朝」特製セイボリー

ダックスキンロール いちごのクレープで

オイスターソース炒め タルト仕立て

ロメインレタス入り中華粥

まるで苺なムース

甘酸っぱいストロベリーゼリーを忍ばせたストロベリーとラズベリーのフロマージュブランムース。

ストロベリーサラミ

フリーズドライのいちごとクリームチーズの組み合わせにカシューナッツ、アーモンド、ピスタチオなど

の食感をプラスしサラミ型に仕上げました。

中国料理「王朝」特製スイーツ

正式杏仁豆腐

北杏と南杏の2種類を使う伝統的な製法に則った杏仁豆腐。

口に広がる杏仁豆腐本来のコクのある味と香りをお楽しみください。

いちご入りゴマ団子

ゴマ団子の甘さといちごの甘酸っぱさが絶妙のバランスのマリアージュ。

フレッシュストロベリー

いちごそのものの甘さと瑞々しさを味わえます。

中国料理「王朝」蒸し点心～お好きなだけ～

小籠包 エビ蒸し餃子 魚餃子 翡翠餃子 桃饅頭

フルーティーなフレーバーとスイスミルクのコク、

個性的なピンク色が特徴的なルビーチョコレートを使用したバターケーキ。

プレミアム中国茶を心ゆくまで

文山包種茶

台湾の文山地域で栽培されている茶葉は、

数多くある台湾茶のなかでも日本人の口によく合って飲みやすいもののひとつ。さっぱりとした味わい。

ホワイトココナッツクリーム

白茶をベースにしたブレンドティー。 ココナッツのクリーミーさ、リッチな甘さ、

トロピカルな香りが女性に人気。

バニラベリートリュフ

ホワイトチョコレートとフレッシュクリームのなめらかさが、

ハイビスカスやベリーの甘酸っぱさと絶妙に調和したデザートティー。

オーガニック エジプシャンカモミール

エジプトの有機農家で作られたカモミールのハーブティー。

心安らぐような甘さと優しさを楽しめます。

陳年 5 年プーアル茶

陳年とは「長い年月」や「古い」という意味。

年月をかけて熟成されたことでプーアル特有の香りはほのかに、飲み口はマイルドで優しい味わいに。

ストロベリークレーム

甘いベリーの香りとクリーミーなミルクの風味を合わせた「いちごみるく」をイメージしたブレンドティー。

ローズヒップやピンクペッパーを加えて、華やかな味わい。

ルビーチョコレートエクスプレス

いちごスイーツビュッフェよりシェフが厳選した３種類のスイーツ


