
橋姫

先付

三重県産真鯛と平貝のポワレ
三河味醂ソースと八丁味噌パウダー

源氏グリーンサラダ シーザードレッシングにて

黒毛和牛ステーキ ロース100g

（黒毛和牛ステーキ フィレ70gに変更 ＋¥1,500）

野菜のソテー

ガーリックライス または ご飯 八丁味噌仕立ての赤出汁 香の物

本日のデザート

¥14,000

仕入れによって内容が異なる場合がございます
表示料金には税金・サービス料が含まれます

年末年始
黒毛和牛ランチコース



篝火

先付

天使のエビと白甘鯛のソテー 白胡麻と茸のデュクセルソース

フォアグラのポワレ トリュフと白ポルトのソース

源氏グリーンサラダ シーザードレッシングにて

黒毛和牛ステーキ ロース100g または フィレ60g

野菜のソテー

ガーリックライス または ご飯 八丁味噌仕立ての赤出汁 香の物

本日のデザート

¥20,000

仕入れによって内容が異なる場合がございます
表示料金には税金・サービス料が含まれます

年末年始
黒毛和牛ランチコース



若紫

折衷前菜盛り合わせ

赤海老と烏賊、馬鈴薯のガーリックソテー

三重県産真鯛とホタテ貝のチュイル焼き
塩麹とトマトのプロヴァンサルソース

源氏グリーンサラダ シーザードレッシングにて

黒毛和牛ステーキ ロース120g または フィレ70g

野菜のソテー

ガーリックライス または ご飯 八丁味噌仕立ての赤出汁 香の物

本日のデザート
Today’s dessert

¥22,000

仕入れによって内容が異なる場合がございます
表示料金には税金・サービス料が含まれます

年末年始
黒毛和牛ディナーコース



藤袴

折衷前菜盛り合わせ

活蝦夷鮑のソテーと発酵バターの肝ソース 古代米の焼きリゾット

フォアグラのポワレとリドヴォーのムニエル トリュフと白ポルト酒のソース

源氏グリーンサラダ シーザードレッシングにて

黒毛和牛ステーキ ロース120g または フィレ70g

野菜のソテー

ガーリックライス または ご飯 八丁味噌仕立ての赤出汁 香の物

本日のデザート
Today’s dessert

¥27,000

仕入れによって内容が異なる場合がございます
表示料金には税金・サービス料が含まれます

年末年始
黒毛和牛ディナーコース



花の宴

折衷前菜盛り合わせ

フォアグラのソテーとリドヴォーのムニエル トリュフと白ポルトのソース

活イセエビの鉄板焼き 百合根と雲丹の黄金焼き

活鮑のポワレと発酵バターの肝ソース 古代米の焼きリゾット

源氏グリーンサラダ シーザードレッシングにて

黒毛和牛ステーキ ロース120g または フィレ70g

野菜のソテー

ガーリックライス または ご飯 八丁味噌仕立ての赤出汁 香の物

本日のスペシャルデザート
Today’s special dessert

¥37,000

仕入れによって内容が異なる場合がございます
表示料金には税金・サービス料が含まれます

年末年始
黒毛和牛ディナーコース



光源氏

折衷前菜とキャビアの盛り合わせ

フォアグラのソテーとリドヴォーのムニエル トリュフと白ポルトのソース

活イセエビの鉄板焼き 百合根と雲丹の黄金焼き

活鮑のポワレと発酵バターの肝ソース 古代米の焼きリゾット

雲子の特製茶碗蒸し

源氏グリーンサラダとパルメザンチーズ シーザードレッシングにて

ブランド和牛ステーキ ロース120g または フィレ70g

野菜のソテー

ガーリックライス または ご飯 八丁味噌仕立ての赤出汁 香の物

本日のスペシャルデザート
Today’s special dessert

¥47,000

仕入れによって内容が異なる場合がございます
表示料金には税金・サービス料が含まれます

年末年始
ブランド和牛ディナーコース
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