
初音

前菜盛り合わせ

平貝のソテー ズワイ蟹の銀餡

三重県産真鯛のポワレと雲子のムニエル

愛知県産 真蛸の アマトリチャーナ

源氏サラダ

黒毛和牛ステーキ フィレ70g または ロース120g

（ブランド和牛に変更 ＋¥5,000）

野菜のソテー

ビーフガーリックライス 又は ご飯
八丁味噌仕立ての赤出汁 香の物

本日のデザート

¥18,000

仕入れによって内容が異なる場合がございます
表示料金には税金・サービス料が含まれます

2025年11月25日～2026年2月23日
黒毛和牛コース

Japanese Premium Beef course



明石

前菜盛り合わせ

蝦夷鮑の鉄板焼
岡崎八丁味噌クリームソース 柚子のアクセント

フォアグラのソテー 金柑のコンポート
蟹江町 十八年熟成黒味醂のソース

源氏サラダ

黒毛和牛ステーキ フィレ70g または ロース120g

（ブランド和牛に変更 ＋¥5,000）

野菜のソテー

ビーフガーリックライス 又は ご飯
八丁味噌仕立ての赤出汁 香の物

本日のデザート

¥22,000

仕入れによって内容が異なる場合がございます
表示料金には税金・サービス料が含まれます

2025年11月25日～2026年2月23日
黒毛和牛コース

Japanese Premium Beef course



春宮

本日のお造り

本日の焼き野菜

源氏サラダ

ブランド牛ステーキ フィレ100g または ロース150g

野菜ソテー

ビーフガーリックライス 又は ご飯
八丁味噌仕立ての赤出汁 香の物

本日のデザート

¥23,000

仕入れによって内容が異なる場合がございます
表示料金には税金・サービス料が含まれます

2025年11月25日～2026年2月23日

ブランド和牛コース
Japanese premium branded beef course



朧月夜

一口のお楽しみ

本日のお造り

活イセエビのソテー 季節のソース

活蝦夷鮑の鉄板焼
岡崎八丁味噌クリームソース 柚子のアクセント

フォアグラのポワレ シェフお薦めのソース

源氏サラダ

ブランド和牛ステーキ フィレ70g または ロース120ｇ

野菜ソテー

ビーフガーリックライス 又は ご飯 八丁味噌仕立ての赤出汁 香の物

本日のスペシャルデザート

¥35,000
仕入れによって内容が異なる場合がございます
表示料金には税金・サービス料が含まれます

2025年11月25日～2026年2月23日

スギモトお薦め ブランド和牛スペシャルコース


