
お通し

本日の魚介のソテー お薦めのソースと焼き野菜

源氏サラダ

黒毛和牛ステーキ フィレ70g または ロース 120g

野菜ソテー

ガーリックライス 又は ご飯
味噌汁 香の物

本日のデザート

黒毛和牛 ランチコース
Japanese premium Beef Lunch course

若紫
Wakamurasaki

￥13,000



お通し

本日の焼き野菜

源氏サラダ

黒毛和牛ステーキ ロース 120g

野菜ソテー

ご飯 味噌汁 香の物

本日のデザート

黒毛和牛 ランチコース
Japanese puremium Beef Lunch course

行幸
Miyuki

￥10,000



松風
Matsukaze

お通し

本日の焼き野菜

源氏サラダ

国産牛ステーキ ロース 90g

野菜ソテー

ご飯 味噌汁 香の物

氷菓

国産牛 ランチコース
Japanese Beef Lunch course

￥6,000

※割引除外プランになります



お通し

本日の魚介のソテー お薦めソースと焼野菜

源氏サラダ

国産牛ステーキ ロース 90g

野菜ソテー

ご飯 味噌汁 香の物

本日のデザート

国産牛ランチコース
Japanese Beef Lunch course

胡蝶
Kocho

￥7,800



ブランド牛コース
Japanese premium branded beef course

本日のお造り

蝦夷鮑のソテー 黒米のリゾット
岡崎八丁味噌 モルネーソース

フォアグラのポワレ トリュフ入り 赤ワインソース
むかごのドフィノワーズ 水晶文旦のコンフィチュール添え

源氏サラダ

ブランド牛ステーキ フィレ70g または ロース120g

野菜のソテー

源氏特製ビーフガーリックライス 又は ご飯
味噌汁 香の物

本日のスペシャルデザート

藤袴
Fujibakama

￥27,000


