
お通し

フグのカルパッチョ白子のグリーンマスタードソースと芽ネギ

紅芋とアカシア蜂蜜のポタージュ、ピスタチオ

冬野菜のソテー、バーニャカウダと八丁味噌パウダー

源氏グリーンサラダシーザードレッシングにて

国産牛ロースステーキ90g 

野菜ソテー

ご飯と赤出し 香の物

クレメダンジュ レッドベリーのスープ

クリスマス ランチコース
Christmas Lunch course

橋姫
Hashihime

￥10,000



フグのカルパッチョ白子のグリーンマスタードソース 芽ネギ

紅芋とアカシア蜂蜜のポタージュ、ピスタチオ

京鴨の低温燻製と冬野菜のソテー、バーニャカウダと八丁味噌パウダー

天使海老とホタテのソテー飛騨ほうれん草のオゼピナールソース

源氏グリーンサラダシーザードレッシングにて

国産牛ロース ステーキ90g

又は フィレステーキ 60g

野菜ソテー

ご飯と赤出し 香の物

クレメダンジュ レッドベリーのスープ

篝火
Kagaribi

￥13,000

クリスマス ランチコース
Christmas Lunch course


