
ヒルトン名古屋35周年
スペシャルコラボイベント

鉄板焼きコースのお肉は全て
スギモト 厳選牛を 使用しております。



仕入れによって内容が異なる場合がございます
表示料金には税金・サービス料が含まれます

Some items will be changed from season to season

Price inclusive of taxes and service charge

ランチメニュー

「 若紫 」 ￥13,000

お通し

本日の魚介のソテー
シェフお勧めのソースと焼き野菜

源氏グリーンサラダ

黒毛和牛ステーキ フィレ70g

または ロース 120g 

※追加￥5,000で、ブランド牛に変更可

野菜ソテー

ガーリックライス 又は ご飯と味噌汁 香の物

本日のデザート

「 胡蝶 」 ￥7,800

お通し

本日の魚介のソテー
シェフお勧めのソースと焼き野菜

源氏グリーンサラダ

国産牛ロース90g

※追加￥1,500でフィレ70gに変更可

野菜ソテー

ご飯と味噌汁 香の物

※追加￥1,300でガーリックライスに変更可

シャーベット

「 行幸 」 ￥10,000

お通し

本日の焼き野菜

源氏グリーンサラダ

黒毛和牛ロース120g

※追加￥1,500でフィレ70gに変更可

野菜ソテー

ご飯と味噌汁 香の物

※追加￥1,300でガーリックライスに変更可

シャーベット

八代目儀兵衛プロデュースオリジナルブレンド米「那古野」使用

八代目儀兵衛プロデュースオリジナルブレンド米「那古野」使用

八代目儀兵衛プロデュースオリジナルブレンド米「那古野」使用

スギモト厳選

スギモト厳選

スギモト厳選




