
¥1,450アサヒスーパードライ 334ml
Asahi Super Dry

¥1,450キリンラガー 334ml
Kirin Lager

¥1,450ハイネケン 330ml
Heineken

¥1,200アサヒドライゼロ
Asahi Dry Zero

¥1,200サンペレグリノ 1L
San Pelligrino 

¥1,200アクアパンナ 1L
Aqua Panna 

¥1,450ドゥク・ド・モンターニュ（グラス）
Duc de Montagne - Glass

¥7,000ドゥク・ド・モンターニュ（ボトル 750ml）
Duc de Montagne - Bottle 750ml

コーヒーと紅茶
COFFEE AND TEA

ジュースとソフトドリンク
JUICES AND REFRESHMENTS

¥1,550伊勢角屋麦酒 ペールエール 330ml
Ise kadoya Beer Pale Ale

ビール
BEER

赤ワイン
RED WINE

¥1,200挽きたてコーヒー（500ml コーヒーポット）
Freshly Brewed Coffee

¥1,450イングリッシュブレックファースト
Hot English breakfast Tea

¥1,300アイスコーヒー
Iced Coffee

¥1,200
Apple Juice
アップルジュース 300ml

¥1,200
Orange Juice
オレンジジュース 300ml

¥1,200
Ninja Ginja
忍ジャーエール 350ml

¥1,200
Coca-Cola Zero
コカ・コーラゼロ 350ml

¥1,200
Coca-Cola
コカ・コーラ 190ml

¥1,450 ¥7,000ハウス白ワイン
House White Wine

¥2,200 ¥10,500ムートンカデ（フランス）
Mouton Cadet S.B - France

¥2,400 ¥1 1 ,500モンテス・アルファ（チリ）
Montes Alpha Chardonnay - Chile

¥1,450 ¥7,000ハウス赤ワイン
House Red Wine

¥2,400 ¥1 1,500ムートンカデ（フランス）
Mouton Cadet Rouge Classic - France

¥2,700 ¥13,000ヴィラ・アンティノリ ロッソ（イタリア）
Villa Antinori Rosso - Italy

写真はイメージです。
Images are for illustrative purposes only.

メニュー内容は、仕入れ状況により変更の場合がございますのでご了承ください。
Please note that menus may be subject to change due to market availability.

特別なご要望があるお客様はMAGICまでお申し付けください。
If you have special dietary needs,  dial MAGIC to let us know.

表示料金には税金・サービス料が含まれます。
Price inclusive of taxes and service charge.

シャンパン&スパークリングワイン
CHAMPAGNE AND SPARKLING WINE

Glass Bottle
グラス ボトル

125ml 750ml

白ワイン
WHITE WINE 150ml 750ml

¥1,800シーバスリーガル ミズナラ12年
Chivas Regal Mizunara oak 12 yrs

ウイスキー
WHISKY 30ml

Please contact MAGIC for a wider selection of wines and spirits.
その他のワインとウイスキーもご用意しています。お気軽にMAGICまでお尋ねください。

¥2,000 ¥12,000シャンドン・ブリュット（オーストラリア）
Chandon Brut - Australia

¥2,500 ¥15,000シャンドン・ブリュット ロゼ（オーストラリア）
Chandon Brut Rose - Australia

¥3,000 ¥18,000モエ・エ・シャンドン・モエ・アンペリアル
Moet & Chandon Moet Imperial・・

ルームサービスは
いかがですか?
ごゆっくりどうぞ。

Dining In? Treat Yourself

ドリンク
Drinks

¥1,1 50アイスティー
Iced Tea

¥1,550伊勢角屋麦酒 ヒメホワイト 330ml
Ise Kadoya Beer Hime White

ご注文は
ダイヤル
MAGIC

To Order,
Dial

MAGIC
Served

10:30am - 10:30pm

10:30～22:30
ご提供時間



前菜 APPETIZERS

お子さまメニュー FOR YOUNGER GUESTS

メインコース MAIN COURSES

アジアメニュー ASIAN DISHES

スープ SOUP

デザート DESSERT

オールデイ
ダイニング

All Day

ご注文は
ダイヤル
MAGIC

To Order,
Dial

MAGIC
Served

10:30am - 10:30pm

10:30～22:30
ご提供時間

メインコースをご注文の際は、パン（　　　　）またはスチームライスをお選びください。
Main dishes come with complimentary bread（　　　　）or steamed rice

写真はイメージです。
Images are for illustrative purposes only.

メニュー内容は、仕入れ状況により変更の場合がございますのでご了承ください。
Please note that menus may be subject to change due to market availability.

同じ厨房内でアレルギー食材を調理しておりますので、食物アレルギーなどお食事に特別なご要望があるお客様はMAGICまで
お申し付けください。
Allergens are cooked in the same kitchen.  Please dial MAGIC if you have food allergies or special dietary needs.

表示料金には税金・サービス料が含まれます。
Price inclusive of taxes and service charge.

Gluten Free
グルテンフリー

乳製品を含む
Contains Dairy 
or Traces of Dairy

ナッツを含む
Contains Nuts

豚肉を含む
Contains Pork

甲殻・貝類を含む
Contains Shellfish or Ingredients 
Containing Shellfish

蕎麦を含む
Contains Soba

大豆を含む
Contains Soy

アルコールを含む
Contains Alcohol

ヴィーガン
Vegan

ベジタリアン
Vegetarian

小麦を含む
Contains Wheat

卵を含む
Contains Egg

魚を含む
Contains Fish

¥3,000きしめん  海老のかき揚げ添え
Nagoya style Kishimen noodle 
with mixed vegetables and shrimp tempura ゴマ（Sesame）

¥4,000叉焼入り炒飯
Fried rice with pork 鶏（Chicken）

¥5,500名古屋名物味噌カツ
みそ汁、マスタード、漬物、パンまたはスチームライス
Nagoya specialty "Miso-Katsu" pork cutlet
Miso soup, mustard, pickles, bread or steamed rice

¥4,000錦爽どりの親子丼
みそ汁、漬物
"Oyakodon" chiken and egg bowl
Miso soup, pickles 鶏（Chicken）

¥2,500フレンチオニオンスープ
French onion soup 牛（Beef） ・ 鶏（Chicken）

¥2,500パンプキンクリームスープ
Pumpkin cream soup

¥3,000フルーツコンポートとヘーゼルナッツのケーク  クレームシャンティ添え
Fruit compote and hazelnut cake with vanilla cream Chantilly

ヘーゼルナッツ（Hazelnut） ・ オレンジ（Orange） ・ リンゴ（Apple）

¥3,000ラズベリーオペラ  フルーツマリネ添え
Raspberry Opera with marinated fruits

アーモンド（Almond） ・ カカオ豆（Cocoa beans） ・ オレンジ（Orange） ・ リンゴ（Apple）

¥3,000クレマカタラーナ
Crema catalana オレンジ（Orange） ・ リンゴ（Apple）

¥2,500アイスクリーム3種盛
3 kinds of ice cream カカオ豆（Cocoa beans）

¥5,5007種のフレッシュフルーツ盛り合わせ
7 kinds of assrted sliced fresh fruits キウイ（Kiwi） ・ オレンジ（Orange）

¥4,000ジャパニーズビーフカレーライス
Japanese beef curry and rice 牛（Beef） ・ 鶏（Chicken） ・ リンゴ（Apple）

¥5,000バターチキン&ベジタブルカレープレート
Butter chicken and vegetable curry plate

カシューナッツ（Cashew nuts） ・ 鶏（Chicken）

¥4,000ビーガンキーマカレー
Vegan keema curry

¥4,000キッズハンバーグステーキ、パンまたはスチームライス
Kid's hamburger steak with demi-glace sauce served 
with bread or steamed rice 牛（Beef）

¥3,500白身魚のスチーム、温野菜、スチームライス
Steamed white fish with vegetables and steamed rice

¥3,500お子さまパスタ  トマトソース
Kid's pasta  spaghetti with tomato sauce

¥3,500鶏の竜田揚げ定食
鶏竜田揚げ、サラダ、スチームライス、みそ汁
Deep-fried soysauce marinated chicken "Tatsuta-age" with salad, 
steamed rice and miso soup 鶏（Chicken）

コンフォートフード COMFORT FOOD
¥4,500クラブハウスサンドイッチ  フレンチフライ添え

Clubhouse sandwich with French fries
鶏（Chicken） ・ キウイ（Kiwi） ・ オレンジ（Orange）

¥4,500ビーフバーガー  フレンチフライ添え
Beef burger with French fries

¥500チェダーチーズ  追加 Add cheddar cheese

牛（Beef） ・ マスタード（Mustard）

¥4,000フィッシュアンドチップス
Fish and chips 

パスタ&カレー PASTA & CURRY

¥4,000フェットゥッチーネボスカイオーラ
Fettuccine alla boscaiola

¥4,000スパゲッティカルボナーラ
Spaghetti carbonara

¥4,000ビーガンペンネボロネーゼ
Vegan penne Bolognese リンゴ（Apple）

¥4,500ビーフラザニア
Beef Lasagne 牛（Beef） ・ 鶏（Chicken）

¥4,000ビーフラグ―のペンネ
Beef ragu with penne

牛（Beef） ・ セロリ（Celery） ・ ゴマ（Sesame） ・ 二酸化硫黄（Sulfur dioxide）

¥4,000ブッラータのカプレーゼ
Burrata caprese 松の実（Pine nuts）

¥3,500シーザーサラダ
Caesar salad リンゴ（Apple）

¥2,500ガーデンサラダ ランチドレッシング添え
Garden salad with ranch dressing 

¥3,000フェンネルと蕪、紅芯大根のビーガンスライスサラダ
オレンジヴィネグレット　タヒニソース
Sliced fennel, turnip and watermelon radish salad 
with orange vinaigrette and tahini sauce オレンジ（Orange） ・ リンゴ（Apple） ・ ゴマ（Sesame）

トッピング Extra toppings
¥700生ハム Cured ham
¥700スモークサーモン Smoked salmon 
¥500シュレッドチキン Shredded chicken 鶏（Chicken）

¥5,5005種のシャルキュトリープレート
Charcuterie plate with 5 cured meats

牛（Beef） ・ ゴマ（Sesame） ・ 二酸化硫黄（Sulfur dioxide）

¥6,0007種のチーズ盛り合わせ　クラッカー2種
Cheese platter with 7 varieties and 2 kinds of crackers

ピーナッツ（Peanuts） ・ カシューナッツ（Cashew nuts） ・ クルミ（Walnut）

¥5,500サーモンのロースト  ソースヴィエルジュ
Roasted salmon with sauce vierge

¥7,500海老とホタテ、白身魚のシーフードコンボ
Seafood combo of prawn, scallops and white fish ホタテ（Scallops）

¥8,000経産黒毛和牛ロースステーキ  バルサミコソース
Black Wagyu beef loin steak with balsamic sauce 牛（Beef）

¥6,500仔羊背肉のロースト  ミントヨーグルトソース
Roasted lamb rack with mint yoghurt sauce

¥5,500ビーフの赤ワイン煮込み  マッシュポテト
Braised beef in red wine with mushed potato

牛（Beef） ・ ゴマ（Sesame） ・ 二酸化硫黄（Sulfur dioxide）

¥5,000鶏モモ肉のコンフィ  ローストポテト添え
Confit chicken leg with roasted potato 鶏（Chicken）

サイドディッシュ Side dishes
¥700オニオンリング Onion rings
¥700フレンチフライ French fries
¥700ガーリックブロッコリー Garlic broccoli

鶏（Chicken）
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